
 Menüplan 10.06.-16-06.

 Vollkost Vegetarische Kost Dessert Dessert 2 Nudeltheke Salattheke

Montag Pfingstmontag Pfingstmontag

Dienstag Apfel

Mittwoch

Donnerstag

Freitag Birne

Samstag Orange

Sonntag Schniposa (m,e,wg) O-Schniposa Eis Kiwi

Zusatzstoffe und Allergene Kennzeichnung können auf Nachfrage eingesehen oder beim Personal erfragt werden. Änderungen vorbehalten.

DGE (Deutsche Gesellschaft für 
Ernährung) zertifizierte Menülinie

Hausgemachte Buletten vom 
Schwein mit Currysoße und 
Süßkartoffelpüree (m,e,wg)

Ragout von Romanesco, 
Grünen Bohnen, 

Lauchzwiebeln mit 
Currysoße und 

Süßkartoffelpüree

Creme-    
Dessert

Ragout von Romanesco, 
Grünen Bohnen, 

Lauchzwiebeln mit 
Currysoße und 

Süßkartoffelpüree

Quiche mit verschiedene Sorten 
u.a. Spargel, Erbsen, Möhren, 

Broccoli mit Salat

Wassermelon
e

Vollkornnudeln                     
       mit Tomatensoße  und 

Salat

Wassermelon
e

Gyros mit Tsatsiki                          
       Reis und Salat (m)

Gemüse-Gyros mit 
Tsatsiki                               

  Reis und Salat (m)

Eis-          
Dessert

Gemüse-Gyros mit Tsatsiki 
                                Reis 

und Salat (m)

Eis-          
Dessert

Fischstäbchen mit Remoulade 
Kartoffelsalat und Salat aus der 

Theke (m,e,wg)

Panierte Champignons       
   mit Remoulade 

Kartoffelsalat        und 
Salat aus der Theke 

(m,e,wg)

Kuchen- 
Dessert

Fischstäbchen mit 
Remoulade Kartoffelsalat 
und Salat aus der Theke 

(m,e,wg)

Bratwurst mit Bratkartoffeln          
        und Salat aus der Theke

Sojabratwurst                     
       mit Bratkartoffeln        
              und Salat aus der 

Theke

Gemischtes 
Obst

Sojabratwurst                      
      mit Salzkartoffeln          
            und Salat aus der 

Theke

Schweinerückensteak         
      mit Pilzsoße                    

         Salzkartoffeln und 
Salat
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