
 Vollkost Vegetarische Kost Dessert Dessert 2 Nudeltheke Salattheke

Montag

Dienstag Apfel

Mittwoch Banane

Donnerstag

Freitag Birne

Samstag Nur Frühstück

Sonntag Abendessen

Zusatzstoffe und Allergene Kennzeichnung können auf Nachfrage eingesehen oder beim Personal erfragt werden. Änderungen vorbehalten.

DGE (Deutsche Gesellschaft für 
Ernährung) zertifizierte Menülinie

Gulasch vom Schwein                    
       mit Salzkartoffeln und Salat

Kartoffelgulasch                 
        mit Salat aus der 

Theke

Götter-       
speise

Kartoffelgulasch                  
       mit Salat aus der 

Theke

Götter-             
speise

Hähnchen Saltimbocca                  
              mit Tomatensugo              

          Spaghetti und Salat (wg)

Gebackener Hirtenkäse      
      mit Tomatensugo          

     Spaghetti und Salat

Creme-    
Dessert

Gebackener Hirtenkäse       
     mit Tomatensugo            

   Spaghetti und Salat

Frühlingsrolle                                  
         mit Süß-Saurer-Soße und 

Salat (wg,e)

Kartoffel-Gemüse-Gratin 
mit Spargel

Gemischtes 
Obst

Frühlingsrolle                       
                    mit Süß-

Saurer-Soße und Salat 
(wg,e)

Putensteak mit Rahmsoße             
  Spätzle und Erbsen-Möhren-

Gemüse (wg,m,e)

Dinkel-Gemüse-Bratling 
mit Rahmsoße                     
             und Salat aus der 

Theke (wg,e,m)

Erdbeer-
Joghurt

Putensteak mit Rahmsoße  
             Spätzle und 

Erbsen-Möhren-Gemüse 
(wg, m, e)

Erdbeer-  
Joghurt

Fischfrikadelle mit Remoulade 
Bratkartoffeln und Salat (m,e,wg)

Gemüsefrikadelle                
       mit Remoulade             

     Bratkartoffeln und 
Salat (m,e,wg)

Kuchen- 
Dessert

Fischfrikadelle mit 
Remoulade Bratkartoffeln 

und Salat (m,e,wg)


	Wöchentlicher Essensplan

